—

ST
(2)

Kyselina
citronova

jemné kry3talicka, do potravin

Detail produktu

Dr. Oetker kyselina citrénova 20 g

Kyselina citrénova pro potraviny v prasku. Hodi se na dochuceni dzem{, ovocnych salatl a kompotl. Kyselina citronova
podporuje zZelirovaci proces a zvyrazfiuje chut ovoce i zeleniny pfi zavarovani. Je vhodna na dochuceni salat, kompot( a napojd.
Déle je vydatnym pomocnikem pfi odstrafiovani vodniho kamene, napf. v kdvovarech a rychlovarnych konvicich. Bézné
pouzivand v potravinach - kddové oznaceni E330 - jako reguldtor kyselosti a soucasné jako slozka prodluzujici trvanlivost
vyrobka.

Neni to konzervacni latka, ale snizenim pH zvySuje trvanlivost ¢asti vitaminG a Zivin. Kyselina citronova je organicka sloucenina
ze skupiny hydroxykarbolovych kyselin, ziskdvana chemickou syntézou nebo citronovou fermentaci oCisténého cukru nebo
$krobového hydrolyzatu s pomoci plisfiovych kultur. Zminky o jejim rakovinotvorném pisobeni nenachézeji zadné potvrzeni.
Pouziti kyselina citréonové:

1. Pri zavarovani ovoce a zeleniny.

2. Na dochucenf ovocnych salatl, kompotl a saldtovych zalivek.

3. Na podporu Zelirovaciho procesu pfi vyrobé dzemd, marmelad a zelé.

4. Na dochucenf napoj(.

5. Pri odstranovani vodniho kamene, napr. v kdvovarech apod.

Slozeni Dr. Oetker:

kyselina citronova

Alergeny:

MUze obsahovat stopy pseni¢né mouky, ovesnych viocek, mléka, vajec a skordpkovych plodd.

EAN: 8595072600385
Obj. Cislo: 934985
Vyrobce: Dr. Oetker
Znacka: Dr. Oetker

Url produktu: https://www.bal.cz/dr-oetker-kyselina-citronova-20-g
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