Detail produktu

Dr. Oetker Gelfix Extra 2:1 Zelirovaci pripravek, 25 g

S Gelfixem Extra 2:1 spotfebujete pouze polovinu cukru. Tato Zelirovaci smés zachovava prirozenou chut ovoce a
soutasné odpovida modernim pozadavkiim na zdravou vyzivu. Jeden sd¢ek vystadi aZz na 1 kg ovoce a 0,5 kg cukru a vaf{
se pouze 6 minut. Tento vyrobek doporucujeme pouzivat pfi pfipravé dzem( se stfedné sladkym nebo stfedné zralym ovocem. S
Gelfixem Extra 2:1 bude V&S hotovy dzem obsahovat 66 % ovoce!

Priprava a pouziti:

1. OcCiSténé a vypeckované ovoce nakrajime na velmi malé kousky nebo rozemeleme.

2. Odvazime 1000 g ovoce a ddme do vétsiho hrnce. Obsah balicku Gelfix Extra smichame se dvéma IZicemi cukru a pfidame k
ovoci. Za stalého michani asi 1 minutu dlkladné povafime. Gelfix Extra priddvéme vzdy pred cukrem!

3. Pfiddme zbytek cukru a pfivedeme do varu. Za stalého michani a probublavani dikladné povafime minimalné 5 minut a
odstavime. Odebereme pfipadnou pénu a ihned plnime do pfipravenych sklenic.

4. Sklenice uzavieme peclivé vickem a oto¢ime dnem vzh{ru asi na 5 minut.

Tip:

Zkouska Zelirovaci schopnosti: 1-2 kavové Izicky horkého hotového dzemu kdpneme na talifek. Pokud je dzem i po vychladnuti
malo tuhy, vmichame 2 IZi¢ky Kyseliny citrénové Dr.Oetker.

Slozeni:

Dextrdza, Zelirujici latka (pektin), Regulétor kyselosti (kyselina citrénova), Konzervant (kyselina sorbova), Palmovy olej.
Alergeny:

pSeni¢na mouka, ovesné viocky, mléko, vejce, lupinova mouka, skordpkové plody.

EAN: 8595072600408
Obj. cislo: 934983
Vyrobce: Dr. Oetker
Znacka: Dr. Oetker
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