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Detail produktu

Natura Zelatina na vaje¢nou a salamovou tlaé¢enku 20 ¢

Zelatina je uréena pro pfipravu vaje¢né tlacenky, zeleninovych a masovych aspikd a jinych.

Navod na pripravu Natura Zelatina na vajecnou a salamovou tlacenku:

* Pfivedeme k varu 150 ml vody, odstavime a za stalého michani vsypeme obsah sacku.

* Po rozpusténi zelatiny prilejeme 500 ml studené vody pro pripravu saldmové tlacenky, nebo 250 ml studené .vody pro pfipravu
vajecné tlalenky.

* Vlazny a tekuty roztok zelatiny smichame se saldmem, vejci, zeleninou, cibuli, syrem apod., vlijeme do formy a nechdme
vychladnout 1 aZ 2 hodiny v chladnicce.

Vajecna tlacenka:

Vlazny a tekuty roztok Zelatiny smichdme se 100 g mékkého saldmu, 4 - 5 ks natvrdo uvarenych a pokrajenych vajec, 250 g
zcezené sterilované zeleniny, pfipadné priddme tvrdy syr a cibuli nakrajené na kosti¢ky. Do smési Ize pfidat 150 g majonézy s
dochucenim dle vlastnich predstav (sll, koreni, ocet). Smés promichdme a vlijeme do formy. Nechdme vychladnout v chladni¢ce
1 - 2 hodiny.

Skladovani:

Uchovejte v suchu, chrante pred pfimym slunecnim zarenim.

Slozeni (v suchém stavu):

Jedla Zelatina (bilkovina Zivocisného pvodu).

EAN: 8584002008063
Obj. cislo: 934981
Vyrobce: Dr. Oetker
Znacka: Natura

Url produktu: https://www.bal.cz/natura-zelatina-na-vajecnou-a-salamovou-tlacenku-20-g
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